
Composez votre menu 

Pour une petite faim, un minimum de 2 plats vous sera demandé à la commande. 

Les entrées froides 

Figue longue noire de Caromb et tomate ancienne, chèvre frais et basilic 
16,00 euros 

Carpaccio de bar, oignon rouge, noisettes, 
 combawa d’Aubignan et huile d’olive du moulin 

18,00 euros 

Pastèque de Provence comme un gaspacho,  
tomates cerises et vinaigre de figue de Mr Gondran 

14,00 euros 

Les plats 

Comme un tian de foïou 
Échine de porc du Ventoux grillée, cocos de Mollans à la sauge 

24,00 euros 

Thon rouge et courgettes snackées, pommes de terre grenaille  
et marinade citron gingembre 

28,00 euros 

Tartine d’aubergine et agneau des Alpilles confit, roquette et menthe 
26,00 euros 

Le fromage 

Le plateau de fromages affinés par la maison Lou Canesteou à Vaison La Romaine  
12,00 euros 

Les desserts 

Figue longue noire de Caromb, infusion de feuilles, sorbet citron safran 
10,00 euros 

Pêche en gelée de vin rosé, sablé vanille et coulis framboise 
10,00 euros 

Prix Net T.T.C.


