Com posez votre menu

Pour une petite faim, un minimum de 2 plats vous sera demandé a la commande.

Les entrées froides

Pasteque de Provence comme un gaspacho , tomates cerise
et vinaigre de figue de Monsieur Gondran
14,00 euros

Poulpe de Méditerranée sauce shoyu,
roquette cébette menthe et noisette
17,00 euros

Les courgettes de Blauvac, chévre frais de Valréas, feuille de capucine et citron vert
15,00 euros

Les plats

Agneau des Alpilles braisé en feuilles de figuier, Caponata au thym citron
27,00 euros

Lotte cuite en vapeur douce piquée au chorizo ibérique,
cocos de Mollans au citron et safran de Marie
28,00 euros

Filet de boeuf aux girolles clou, échalote Simiane et Mona Lisa réties, jus de persil.
29,00 euros

Le fromage

Le plateau de fromages affinés par la maison Lou Canesteou a Vaison La Romaine
12,00 euros
Les desserts

Clafoutis léger* aux myrtilles, mUres et groseilles, sorbet citron
10,00 euros

Framboises fraiches de I'Ardéche, financier pistache et sorbet verveine
11,00 euros

*Dessert sans gluten cuit dans un wok, la farine est remplacée par de 'amande et du fromage
frais de campagne pour un dessert plus léger.
Cuit au moment, il est a commander en début de repas.
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